Menu

Nell’attesa...

Pane e Salame al coltello’

“Romano Mainelli 1877”
4p.p

Selezione dilgformqggi o7

“i piscinin”
Paté di fegatini su crostone di pane rustico
4

Giardiniera della casa¥e12
4
Pan brioche con lardo, miele e rosmarino 37
4

Polpette al sugo con ricotta salata '¥7
4

Antipasti

Tartare alla parigina 3410
con tuorlo d'uovo, scalogno, capperi e salsa Worcester
16

Vitello tonnato 34
16
Tartare alla toscana
con sale, pepe e olio
14

Crostone di pane con Baccald mantecato 47
14

Camembert al forno 278
con pere caramellate, miele e noci
13
Uovo poche '¥7

con crema di patate, speck e crostini
12

| prodotti contrassegnati con * hanno origine surgelata. Per garantirvi la massima freschezza e salubrita dei prodotti vi informiamo che
alcuni nostri ingredienti possono essere abbattuti a -20°C.
ATTENZIONE: IMPORTANTE INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA
ai sensi del regolamento UE 1169/201], si invita la spettabile clientela con allergie, intolleranze alimentari o patologie legate al cibo di in-
formare il personale per consentirci di mettervi in condizione di evitare alcuni prodotti e di servirvi nel migliore dei modi. Il responsabile.

Primi

Tagliatella “Del Monte Allegro” 2137
Mantecata con burro francese e Parmigiano 24 mesi
6

Risotto della tradizione milanese?’
con pistilli di zafferano
18

Tagliatelle al ragu di cinghiale 39
17
Maltagliati V?Brdi al ragu '3°

Ravioloni di magro #'37

con burro e scorza di limone
5

Lasagne “della Mamma Gaia” '3’

alla bolognese
16

Secondi

Tagliata ’
con patate saltate al burro
20

Moscardini in umido 4°
79

Roast beef all'inglese
con julienne di verdure
17

Quiche di carciofi#'37
con crema di Parmigiano
15

Contorni
Patate saltczte al burro”’

Erbetta saltata con acciughe e aglio*
6

Insalata mista
5

Coperto 2,50 euro/p




